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FROM CALIFORNIA

Pierogi z peczakiem, sliwka kalifornijskq, bryndza

i Swiezym tymiankiem
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Sktadniki:

Ciasto:

A 200 g maki pszennej
A 150 g maslanki
A szczypta soli

Farsz: Y

A 100 g peczaku ) i

A 100 g suszonych $liwek kalifornijskich 30 pierogow

4 120 g bryndzy

A tyzka drobno siekanego $wiezego tymianku Czas przygotowania: 60 min
Dodatkowo:

A 3 tyzki masta, do roztopienia i polania pierogéw
A 4 éliwki kalifornijskie do dekoracji
A kilka gatazek swiezego tymianku do dekoragji

Przygotowanie:

Z maki pszennej i maslanki wyrobi¢ jednolite ciasto, odstawic
na 30 minut, aby odpoczeto. Peczak ugotowac wedtug wskazan
na opakowaniu, po ugotowaniu powinien podwoi¢ swojg
objetosc.

Sliwki kalifornijskie posiekac (nie muszg by¢ to bardzo drobne
kawatki). Swiezy tymianek posiekac bardzo drobno. Tak
przygotowane skfadniki potgczy¢ ze sobg, dodac ser bryndza.
Farsz mozna jeszcze dosoli¢ do smaku, pamietajac jednak, ze
bryndza ma naturalnie lekko stony smak, a zatem uzywajac
dodatkowej soli nalezy bardzo uwazac.

Ciasto z tego przepisu jest elastyczne i bez problemu mozna je
bardzo cienko watkowac. Nawet przy cienko wywatkowanym
ciescie w trakcie gotowania pierogi nie rozpadajg sie.

Do jednego pieroga uzywamy jednej, petnej tyzeczki farszu.
Pierogi wrzucamy do lekko osolonego wrzatku, po wyptynieciu
pierogdw gotujemy je jeszcze dwie minuty.

Gotowe pierogi uktadamy na talerzu, polewamy roztopionym
mastem, dekorujemy kawatkami $liwki kalifornijskiej i Swiezym
tymiankiem. Smacznego!
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